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URBAN DELI LANSERAR EXKLUSIVT NASTA GENERATIONS RAKA
TILLSAMMANS MED KORSHAGS

Urban Deli och Korshags presenterar nu nasta generations raka, uppfodd pa land i Spanien i ett
slutet system dér vattnet filtreras och ateranvands. Vannameirdkan &r helt fri fran tillsatser och
antibiotika, och levereras i s& kallad "sushi grade” kvalitet.

Bakgrunden till satsningen &r den hallbarhetsproblematik som lange forknippats med
konventionell odling av tropiska rakor. Odlade rakor har manga férdelar jamfért med andra
proteinslag, men den forknippas ocksd med flera problem som tex. avskogning av
mangroveskogar, utslapp och dvergddning, hdg anvandning av kemikalier och antibiotika samt i
manga fall daliga arbetsvillkor.

Nu serveras rakan exklusivt pa alla Urban Delis restauranger, bland annat som en Prawn Cocktail
med egen kocklagad cocktailsas som tillbehér och som en del av en Seafood Platter.

— "Det ar viktigt for oss att kunna erbjuda vara géaster sjbmat som ar lika god fér médnniskan som fér
planeten. Att vara med och lansera framtidens mat ar en sjélvklarhet for oss pa Urban Deli.
Tillsammans med Korshags tar vi nu ytterligare ett steg mot mer héllbar och klimatsmart sjémat,
utan att kompromissa med kvalitet eller smak,” sdger Fanny Sturén, projektledare hallbar
utveckling pa Urban Deli.

Rakan fods upp i Medina del Campo i Spanien, i en helt integrerad och héllbar odling dar inga
kemikalier eller tillsatser anvands och vattnet dteranvands. Energin kommer delvis fran solceller
och hela modellen ar cirkular. Resultatet blir en réka med ren, naturlig smak och fast textur.

—"Det &ren grym ravara, en riktig premiumprodukt. En av de bésta rakorna jag smakat och arbetat
med,” sager Gustav Hugoh, koksméastare pa Urban Deli Sveavagen.

Aven Korshags, som i generationer arbetat med fisk och skaldjur, ser samarbetet som en naturlig
fortsattning pa sin resa mot mer héllbar havsmat. Sedan 2024 har Korshags ett exklusivt
samarbete med den spanska rakpionjéren Noray som &r varldsledande inom nésta generations
rakor.

— "Pa Korshags Vvill vi vara med och driva utvecklingen mot en mer hallbar framtid fér sjomat.
Genom samarbetet med Urban Deli kan vi visa att det gar att kombinera riktigt hég kvalitet och
fantastisk smak med innovation och hallbarhet. Det hér ar ndsta steg i var vision att modernisera
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bla mat och géra hallbara ravaror mer tillgangliga for fler,” sdger Sofia Ek, marknadsansvarig pa
Korshags.

Om Korshags

Korshags ar ett svenskt matféretag fran Falkenberg som med modernt hantverk leder vagen till
forstklassig och hallbar havsmat. Sedan bdrjan av 2023 har Korshags nya majoritetsdgare, Ocean
Collective AB, aviserat en avsikt att investera i en langsiktig strategi for tillvaxt och transformation
mot nasta generations héllbara havsmat. Las mer: www.korshags.se.
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